
New Year Menu



prix incluant la TVA et le service
price includes VAT and service

Escalope de foie gras de canard, endive braisée & réduction de porto rouge
Duck foie gras escalope, braised chicory & red port reduction

Wine Pairing: Château La Louvière – Pessac-Léognan

***

Filet de turbot à la plancha, mousseline de céleri-rave, romanesco 
& sauce beurre blanc au champagne

Turbot fillet à la plancha, celeriac purée, Romanesco
& champagne beurre blanc

Wine Pairing: Chablis Premier Cru, Butteaux - Louis Michel & fils 

Trio de Merveilles Chocolatées
Trio of Chocolate Wonders

Win﻿e Pairing: Sauternes A.O.C. Réserve - Mouton Cadet

 Rouleau de thon rouge & espuma de sésame
Red tuna roll & sesame espuma

Wine Pairing: Nouvelle Lune, Pinot Noir – Domaine Rohder

Entrée / Starter

Plat / Main Course

Dessert

135€ 65€
Wine pairing New Year Menu

Excluding drinks

Apéritif de bienvenue & amuse-bouche
Welcome drink & appetizer

New Year Menu
4 services 
4 courses



New Year
Vegetarian Menu



Vol-au-vent aux champignons sauvages & sauce Madère
Vol-au-vent with wild mushrooms & Madeira sauce

Wine Pairing: La Chablisienne, Pas Si Petit- Petit Chablis

***

Butternut rôti aux fines herbes, noix & miel
Roasted butternut with garden herbs, walnut & honey

Wine Pairing: Château Petit-Bocq – saint-estèphe A.O.C.

Trio de Merveilles Chocolatées
Trio of Chocolate Wonders

Win﻿e Pairing: Sauternes A.O.C. Réserve - Mouton Cadet

Cappuccino de poivron rouge & mousseline de lait
cappuccino of bell pepper & milk mousseline 

Entrée / Starter

Plat / Main Course

Dessert

115€ 50€
Wine pairing New Year Menu

Excluding drinks

New Year Menu

Apéritif de bienvenue & amuse-bouche
Welcome drink & appetizer

4 services 
4 courses

prix incluant la TVA et le service
price includes VAT and service
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