
30€
Wine pairing

+15€ glass of Pommery
Apanage Champagne

Valentine’s Menu
3 services
3 courses

Fantaisie Tiramisu aux fruits rouges
Red berries tiramisu fantasy

Médaillon de veau snacké à la plancha, mousseline de panais & sauce à la truffe
Seared veal medallion, parsnip purée & truffle sauce

Wine Pairing: Château Petit-Bocq - Saint-Estèphe A.O.C.

Ceviche de coquilles Saint-Jacques aux agrumes
Scallop ceviche with citrus fruits

Wine Pairing: La Chablisienne, Pas Si Petit - Petit Chablis

Entrée / Starter

Plat / Main Course

Dessert

75€
Valentine’s Menu

Excluding drinks

Apéritif de bienvenue & amuse-bouche
Welcome drink & appetizer

prix incluant la TVA et le service
price includes VAT and service



30€
Wine pairing

+15€ glass of Pommery
Apanage Champagne

Valentine’s Menu
3 services
3 courses

Fantaisie Tiramisu aux fruits rouges
Red berries tiramisu fantasy

Asperges vertes, huile de sésame, soja & miel
Green asparagus, sesame oil, soy sauce & honey

Wine Pairing: Domaine Daniel Chotard - Sancerre

Vol-au-vent aux champignons des bois parfumés à la truffe
Wild mushroom vol-au-vent with truffle aroma

Wine Pairing: Domaine Bott-Geyl - Riesling

Entrée / Starter

Plat / Main Course

Dessert

65€
Valentine’s Menu

Excluding drinks

Apéritif de bienvenue & amuse-bouche
Welcome drink & appetizer

prix incluant la TVA et le service
price includes VAT and service


